Kaseimportin t

Kaseexportin t

Mascarpone, Ricotta Romana 1’298 1’381 1’509

{ibrige Frischkase 19'230 19191 21'397 Le Gruyére AOP 12800 12'684 13258 43%
Frischkase total 25'494 25'966 28'970 Emmentaler AOP 10’995 11°012 10’915 63%
Weissschimmelkése 1213 11145 11183 Appenzeller® 4601 4647 4910 53%
Blau-/Griinschimmelkase 582 621 746 Téte de Moine AOP 17602 1696 17745 65%
Weichkase. andere 9'749 10°280 11714 Schweizer Raclettekase 2’170 2977 3152 19%
e s s , Vacherin Fribourgeois AOP 295 352 352 13%
Weichkase total 11°544 12°045 13’643 - =
Halbhartkase total 11268 11994 13’529 Tisiter 199 220 16 6% Der Schweizer
Hartkése 5117 5'620 6'736 Sbrinz AOP 115 122 117 8% 4 iz
) : : : Switzerland Swiss 4451 4514 4763 66% K Z hl
Extrahartkase 4’971 5’063 5156
Hart- und Extrahartkase total 10’088 10’683 11'892 andere Halbhart- & Hartkése 18’099 18’569 18’341 39% ase I n a en
Schmelzkise total 4044 4141 4'331 Weich- & Frischkase, Quark 6’870 8’871 9’173 14%
Schmelzkase & Fertigfondue 5217 5’563 5798 45%
Total Kaseimporte 62368 64120  71'664 Hbrige Kase olea aemy 4o na
nachtragliche Korrekturen 97 83 125 n.a.

Quelle: TSM/OZD; Rundungsdifferenzen sind méglich

Kéiseimport 2020 nach Lindern in % Quelle: TSM/OZD; Rundungsdifferenzen sind méglich sind méglich

Total 71’402t
Quelle: TSM/0ZD

Anteil Kdseexport 2020 nach Landern in %

Total 77’1241
Quelle: TSM/0ZD
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Milchverarbeitung nach Milchaquivalent* in t Kaseproduktion 2018 bis 2020 in t Kaseproduktion 2020 in %

Total 203’7911t

Kase inkl. Quark 1'5640'947 1'593'953  + 53'006 + 3.4% Mozzarella 23’868 23322 24117 + 795 + 3.4%
Konsummilch 373’405 384’737  + 11’332 + 3.0% Quark 16'191 17487 18727 + 1240 + 7.1%
Frischmilchprodukte 494617 506'295 + 11678 + 2.4% Mascarpone 508 521 535 + 14 + 27%
(inkl. Speiseeis) Ubrige Frischkése 12'041 12’610 14679 + 2'069 +16.4%
Dauermilchwaren 356'643  307'991 - 48652 -13.6% Frischkase total 52'108 53'939 58056 + 4117 + 7.6%
Butter 523’967 491’609 - 32'448 - 6.2% Weissschimmelkase 2332 2326 2'322 - 4 - 02%
Andere Verwertung 109’802 120654  + 10’852 + 9.9% Tomme 1'859 1'953 2065 + 112 + 57%
Vacherin Mont d’Or AOP 554 532 554  + 22 + 41%
[Total Milchverarbeitung ' /8'399'271 34051391+ 5'868 [ #10:2%| | Biau-/Griinschimmelkase 16 23 24+ 1+ 43%
Quelle: TSM; Rundungsdifferenzen sind méglich Ubrige Weichkase 1’116 1’083 1’156 + 73 + 6.7%
Weichkase total 5’879 5’922 6’121 + 199 + 3.4%
Schweizer Raclettekase 156’249 15693 16'843 + 1’150 + 7.3%
Milchverarbeitung nach Milchaquivalent* 2020 in % Appenzeller® 8’668 8601 9’308 + 707 + 82%
Total 3'405’139t Vacherin Fribourgeois AOP 2’713 2’908 2694 - 209 - 7.2%
Quelle: TSM Tilsiter 2'742 2'744 2’684 - 60 - 22%
Téte de Moine AOP 2719 2703 2665 - 38 - 1.4% v
Walliser Kése/Raclette AOP 2'396 2’394 2’326 - 68 - 2.8%
Allp.)kése halbhat:t 2’229 2’184 2:273 + 89 + 4.1% 16.7% Ubrige Halbhartkase
Bundne!r Bergkase 876 994 17014 + 20 + 2.0% 16.7% Frischkése/Quark
Mutschli 614 746 784 + 38 + 5.1% - 15.0% Le Gruyére AOP
Jurakése 589 508 489 - 19 - 3.7% - 11.8% Mozzarella
Ubrige Halbhartkase 27’753  29'761 29452 - 309 - 1.0% M oo0% Ubrige Hartkése
Halbhartkase total 66’558 69’233 70’528 + 1°295 + 1.9% B s.4% Emmentaler AOP
L Le Gruyere AOP 29’286 29’818 30578 + 760 + 2.5% B  3.3% Schweizer Raclettekase
46.8% Kase inkl. Quark Emmentaler AOP 17781 16332 17219 + 887 + 5.4% 5.5% Andere
14.9% Frischmilchprodukte | g, Aop 1477 1’508 1487 - 21 - 1.4% Bl 6% Appenzeler®
B 1o 'F;‘E't-t eSrpelseels Alpkase hart 1797 1763 1819 + 56 + 3.2% Bl >.7% Ubrige Weichkase
B i ' 3% Konsummich Switzerland Swiss 6263 6’064 7253 + 1189 +19.6% Bl 3% Tisiter
| 9: 0% Dauermichwaren Ubrige Hartkéase § 8'696 9’059 9255 + 196 + 2.2%
B 359% Andere Verwe rtung Hart- & Extrahartkése total 65’300 64’544 67°611 + 3’067 + 4.8% 1.3% Vacherin Fribourgeois AOP
Spezialkase total 1°476 1’481 1’472 - 9 - 0.6% 1.3% Téte de Moine AOP
(Schaf- und Ziegenkéase) [ 1.1% Waliser Kase/Raclette AOP
*Ein Milchéqyiva\ent engspr}cht den Inha\tsgtoﬁen von Eivyeis; und Fett gings Kilogramm§ Milch - 07 % Sbrinz AOP
e e s O e rT——— T —————————— B 0.7% Speziakse
= 0.50 Milchaquivalent; 1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiwelss + 4.80 Fett = 5.10 Milchaquivalent. Quelle: TSM; Rundungsdifferenzen sind méglich - 0.3% Vacherin Mont-d’Or AOP

Pro-Kopf-Verbrauch in kg 2020 in der Schweiz

Total 23.07 kg pro Kopf

Quelle: SBV Agristat

8.37 kg Frischkase inkl. Quark

6.42 kg Halbhartkése

3.94 kg Hartkése

2.13 kg Weichkase

1.30 kg Schmelzkése & Fertigfondue
0.75 kg Extrahartkése

0.17 kg Spezialkase




