Milchverarbeitung nach Milchaquivalent* 2019 in t

Kase (inkl. Quark) 1'619'694 1'540'947 + 21’363 + 1.4
Konsummilch 382’614 373405 - 9209 - 24
Frischmilchprodukte 499’512 494’617 - 4895 - 1.0
(inkl. Speiseeis)

Dauermilchwaren 379’814 356’543 - 23271 - 6.1
Butter 542’593 523957 - 18636 - 34
Andere Verwertung 130’301 109’802 - 20499 - 15.7
‘Total Milchverarbeitung ~ 3'454'428  3'399'271 - 55'157 - 1.6
Quelle TSM

Milchverarbeitung nach Milchaquivalent* 2019 in %

Total 3'399°2711
Quelle: TSM

45.0% Kase inkl. Quark
15.0% Butter
156.0% Frischmilchprodukte
inkl. Speiseeis
% 11.0% Konsummich
11.0% Dauermilchwaren
3.0% Andere Verwertung

*Ein Milchaquivalent entspricht den Inhaltsstoffen von Eiweiss und Fett eines Kilogramms Milch
(Anteil Eiweiss = 0.45 Aquivalent und Anteil Fett = 0.55 Aquivalent). Beispiel: 1 kg Vollimilch Past/UHT
= 0.45 Eiweiss + 0.55 Fett = 1.00 Milchaquivalent; 1 kg Magermilch Past/UHT = 0.45 Eiweiss + 0.05 Fett
= 0.50 Milchaquivalent; 1 kg Vollrahm Past/UHT = 0.30 Eiweiss + 4.80 Fett = 5.10 Milchaquivalent.

Kaseproduktion 2017 - 2019 in t

Mozzarella 23'303 23’368 23’322 - 46 - 02
Quark 16’145 16’191 17’487 + 1296 + 8.0
Mascarpone 470 508 521 + 183 + 26
Ubrige Frischkése 11’522 12°041 12610 + 569 + 4.7
Frischkéase total 51’438 52108 53939 + 1’831 + 3.5
Weissschimmelkése 2'257 2’332 2’326 - 6 - 03
Blau-/Grlinschimmelkése 14 16 23+ 7 + 438
Tomme 1'830 1'859 1953  + 94 + 5.1
Vacherin Mont-d’Or AOP 564 554 532 - 22 - 40
Andere Weichkase 1’039 1116 1083 - 383 - 30
Weichkase total 5’705 5’879 5922 + 43 + 0.7
Schweizer Raclettekase 14’764 15’249 15693 + 444 + 2.9
Appenzeller® 8'538 8’668 8'601 - 67 - 08
Tilsiter 2'852 2'742 2’744  + 2 + 041
Vacherin Fribourgeois AOP 2'840 2’7183 2908 + 190 + 7.0
Walliser Raclette AOP 2'307 2’396 2'394 - 2 - 041
Téte de Moine AOP 2’557 2'719 2’703 - 16 - 06
Alpkése halbhart 2'098 2’229 2’184 - 45 - 20
Jurakase 436 589 508 - 5 - 08
Mutschli 621 614 746 + 132 + 215
BuUndner Bergkése 943 876 994 + 118 + 135
Andere Halbhartkése 27408 27’753 29'761 4+ 2008 + 7.2
Halbhartkase total 65’364 66’558 69’233 + 2675 + 4.0
Emmentaler AOP 18’466 17’781 16’332 - 1449 - 8.1
Le Gruyere AOP 28'754 29’286 29'818 + 532 + 1.8
Sbrinz AOP 1461 1477 1608 + 31 + 241
Alpkése hart 1770 1797 1763 - 34 - 19
Switzerland Swiss 7’169 6’263 6064 - 199 - 3.2
Andere Hartkase 7’770 8’696 9059 + 363 + 42
Hart- & Extrahartkase total 65’390 65’300 64’544 - 756 - 1.2
Spezialkase total 1’390 1476 1’481 + 5 + 03

(Schaf- und Ziegenkase)

Quelle: TSM

Kaseproduktion 2019 in %

Total 195’114t

Quelle: TSM

17.5%
16.7%
156.3%
12.0%
8.7%
8.4%
8.0%
5.9%
4.4%
2.8%
1.4%

Ubrige Halbhartkase
Frischkase/Quark
Le Gruyere AOP
Mozzarella

Ubrige Hartkése
Emmentaler AOP
Schweizer Raclettekase
Andere
Appenzeller®

Ubrige Weichkése
Tilsiter

1.5% Vacherin Fribourgeois AOP
1.4% Téte de Moine AOP
771 1.29% Walliser Raclette AOP
™ 0.8% Sbrinz AOP
I 0.5% Speziakase
B 0.3% Vacherin Mont-d'Or AOP

Quelle: Swiss Farmers Union

Pro-Kopf-Verbrauch in kg 2019 in der Schweiz

Total 21.99kg pro Kopf

7.8 kg Frischkase inkl. Quark

6.3 kg Halbhartkése

3.8kg Hartkase

1.9kg Weichkése

1.3kg Schmelzkase & Fertigfondue
0.8 kg Extrahartkase

0.2kg Spezialkdse



Kaseimport nach Produkten/Gruppen in t Kaseexportin t

Mozzarella 4’566 4’896 4’695 _

Mascarpone, Ricotta Romana 1240 1298 1’381
Frischkase, andere 18280 19'230 19'191 Emmentaler AOP 11’333 10’955 11'012 67.4%
Frischkase total 24°086 25494 25'266 Le Gruyere AOP 11'782 12800 12'684 42.5%
Blau-/Griinschimmelkése 488 582 621 Appenzeller® 4812 4601 4'647 54.0%
Weissschimmelkase 11086 1013 1145 Switzerland Swiss 5’099 4’451 4'514 74.4%
Weichkase, andere 10'011 9'749 10280 Téte de Moine AOP 1'576 1602 1'696 62.7%
Weichkase total 11'785 11'544 12'045 Schweizer Raclettekése 1770 2’170 2'977 16.5% e
Halbhartkése total 11219 11268 11'994 Sbrinz AP 163 15 122 8.1% De r SC hwe|Ze r
Hartkase 5096 5117 5'620 5"S'ther " rop ;ZS ;Zg ggz 12'?2;" £ .
= ) ) ) ‘acherin Fribourgeois 1% K Z hI
E;::_ hj: I;aESstrahartkése total 3’25732 12,3;; 12,222 Halphar’t- & IHar‘tkf'ise, andere 17°072 18’099 18’569 41.3% ase I n a e n
Schmelzkise total 3'876 4'044 414 Weich- & Frischkése, Quark 7°010 6’870 8’871 14.8%
Schmelzkése & Fertigfondue 5’303 5217 5’563 47.3%
TotalKisemporte  6ve} 233 64130 e e ole s e
) o nachtragliche Korrekturen 104 97 83 n.a.
Quelle: TSM/0OZD, Bern. Rundungsdifferenzen sind méglich.
‘Total Kaseexporte 71592 72595  75'877  38.9%

Kaseimport 2019 nach Landern in % Quelle: TSM/OZD

Total 64’040t
Quelle: TSM/0ZD

Anteil Kdaseexport 2019 nach Landern in %

Total 75’8771
Quelle: TSM/0ZD

35.6% ltalien 3.9% Andere Lander 41.0% Deutschland
26.9% Deutschland 3.9% Niederlande 16.0% Italien
19.7% Frankreich 2.8% Déanemark 12.0% Europa/nicht zugeordnet

2.7% Osterreich
2.1% Griechenland
0.9% Spanien

0.8% Grossbritannien
0.7% Portugal

17.8% Andere 11.0% USA

8.0% Frankreich
5.0% BeNelux
4.0% Andere Lander

3.0% Kanada

Switzerland Cheese Marketing AG
Brunnmattstrasse 21

Postfach

3001 Bern

Tel. 031 385 26 26

Fax 031 385 26 27
info@scm-cheese.com
www.schweizerkaese.ch

Unser Schweizer Kase.

www.schweizerkaese.ch
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